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Fingerfood 
 

COCKTAIL VARIATIONEN .... 
.... FÜR SIE KREIERT 
 
Cocktail I 
 
Geräuchertes Marlinfilet mit Oberskren 
Tiroler Rohschinken mit Melone 
Tomate - Mozzarella mit Basilikum Marinade 
Kräuterfrischkäse auf Pumpernickel 
 
Cocktailwürstchen im Blätterteig 
Kleine Wiener Schnitzerl mit Sauce Tartar 
Pilztascherl 
Marinierte Hühnerspießchen 
 
Pariser Spitz 
Esterhazy Schnitte 
Getunkte Erdbeeren 
Hausgemachte Pralinen 
 
Preis pro Person bei 
 
3 Stück kalt, 3 Stück warm, 2 Stück süß € 29,00 
4 Stück kalt, 4 Stück warm, 2 Stück süß € 36,00 
5 Stück kalt, 5 Stück warm, 3 Stück süß € 42,00 
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Cocktail II 
 
Schottischer Räucherlachs mit Oberskren 
Mild geräucherte Entenbrust auf Apfelsalat 
Roastbeef mit Olive 
Proscuitto mit Melone 
Roquefortcreme mit Birne 
 
Rinderfilet in Soja mariniert 
Steingarnelen mit Ingwer und Koriander 
Kalbsfiletspießchen mit Paprika 
Lammkotelette auf Ratatouille Gemüse 
Mini-Gemüsestrudel mit Joghurt-Kräutersauce 
 
Hausgemachte Pralinen 
Blätterteigröllchen mit Minzcreme 
Schokolade-Eclair 
Kleiner Beerenstrudel 
 
Preis pro Person bei 
 
3 Stück kalt, 3 Stück warm, 2 Stück süß € 35,00 
4 Stück kalt, 4 Stück warm, 2 Stück süß € 40,00 
5 Stück kalt, 5 Stück warm, 3 Stück süß € 44,00 
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Cocktail III 
 
Löffel Canapés mit marinierter Garnele 
Kelte Lachs geräuchert mit Avocadocreme 
Sautierte Entenleber auf Apfelsalat 
Vulcano Schinken mit Melone 
Paprikacreme auf Nussbrot 
 
Risottobällchen mit Trüffel 
Blätterteigtascherl mit Pilzen 
Mini Cordon-Bleu mit Erdäpfel-Vogerlsalat auf kleinem Teller serviert 
Kalbsfiletspießchen 
 
Tiramisu Schnitte 
Trüffel Pralinen 
Limettenroulade 
Brandteigkrapferl mit Moccacreme 
 
Preis pro Person bei 
 
3 Stück kalt, 3 Stück warm, 2 Stück süß € 38,00 
4 Stück kalt, 4 Stück warm, 2 Stück süß € 44,00 
5 Stück kalt, 5 Stück warm, 3 Stück süß € 49,00 
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… FÜR IHREN INDIVIDUELLEN COCKTAILEMPFANG ZUR AUSWAHL 
(DIE GENANNTEN PREISE VERSTEHEN SICH PRO STÜCK) 
 
Kalte Canapés  
 

Maki mit Gemüse        € 1,90 
Sushi mit Lachs, Thunfisch, Garnele oder Butterfisch  € 2,40 
Heringsalat nach Art des Hauses am Löffel serviert  € 2,50 
Tiroler Rohschinken mit Melone     € 3,50 
Mozzarella mit Tomate und Basilikum    € 3,50 
Geräucherter Kelte Lachs mit Oberskren    € 3,80 
Hausgebeizter Silberlachs mit Dillsenfsauce   € 3,80 
Tartar vom Lachs mit Wachtelei     € 3,80 
Shrimps mit Cocktailsauce      € 3,80 
Marinierte Garnele       € 3,90 
Roastbeef mit Gervaiscreme     € 3,60 
Frischkäse mit Schnittlauch und Cherrytomate   € 1,90 
Gänseleberterrine mit Traminergelee    € 7,00 
 
Kleine warme Köstlichkeiten 
 

Lammkotelette gebraten auf Ratatouille Gemüse  € 4,00 
Schwammerltascherl       € 3,50 
Lachskipferl       € 4,00 
Rinderfilet in Soja Sauce mariniert     € 4,00 
Kleines Wiener Schnitzerl      € 3,50 
Kalbsmedaillon mit Tomate und Mozzarella   € 4,00 
Hühnerspießchen mit Erdnuss-Sauce    € 4,00 
Mini Cordon-Bleu       € 4,00 
 
Süße Naschereien 
 

Pariser Spitz       € 2,50 
Esterhazy Schnitte       € 2,50 
Brandteigkrapferl mit Vanillecreme     € 2,50 
Getunkte Erdbeeren       € 2,50 
Punschwürfel       € 2,50 
Fruchtschüsserl       € 2,50 
Frische Früchte auf Blätterteig     € 2,50 
Limetten Roulade       € 2,50 
Schokoladepralinen       € 2,50 
Gebackene Topfenschnitte      € 2,50 
Cremeschnitte       € 2,50 
Mohnkuchen       € 2,50 
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