HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Vienma

Menus

KULINARIUM IM FRUHLING

Menii I

Hausgebeizter Silberlachs mit
Spargelmousse auf Fruhlingssalaten

* X ¥

Gebratenes Rindsfilet in der Fruhlingskrauterkruste
mit Rahmkartoffeln und jungem Gemuse

* * %

HollunderblUtenterrine auf marinierten Erdbeeren

€ 52,00 pro Person

Menii 11

Gruner und weiBer Solospargel mit
Sauce Vinaigrette und Vulkano Schinken

* X ¥

Barlauchvelouteé mit Krautertascherl

* X ¥

Gebratenes Saiblingsfilet auf Jungspinatgrostl mit Cherrytomate

* X ¥

Rhabarberstrudel mit Erdibeersorbet

€ 68,00 pro Person
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Unicredit Bank Austria AG, A-1010 Wien, Osterreich, BLZ 12000, KTO: 50-14352/02 Hotel Imperial & 50-14352/01 Hotel Bristol
Firmenbuchnummer: FN 110877f, Firmenbuchgericht: Handelsgericht Wien



HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Vienmea

UNSERE LEICHTEN SOMMER MENUS

Menii I

Gazpacho mit Croutons

* X *

Zweierlei vom StubenkUken mit
Polentaterrine und sautierten Pilzen

* X ¥

Erdbeertdrtchen mit warmen Schokopralinen

€ 4500 pro Person

Menii 11

Césarsalat mit gegrillten Steingarnelen im Teigkdribchen

* X *

Rinderconsommé mit Leberroulade

* X *

Kalbsruckensteak in Eierschwammerlranm
mit Pestonudeln und Sommergemuse

* X ¥

Topfen-Marillenstrudel mit Amarettosauce

€ 68,00 pro Person

Hotel Imperial, Kdirntner Ring 16, 1015 Wien, Osterreich tel +43.1.50110-6400 fax +43.1.50110-306 email: groupsevents.vienna@starwoodhotels.com
Unicredit Bank Austria AG, A-1010 Wien, Osterreich, BLZ 12000, KTO: 50-14352/02 Hotel Imperial & 50-14352/01 Hotel Bristol
Firmenbuchnummer: FN 110877f, Firmenbuchgericht: Handelsgericht Wien



HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Vienmea

HERBSTZEITLOS

Menii I

Geraucherter Lammschinken auf Kurbiscarpaccio

* X *

Zanderfilet knusprig gebraten auf
Rucolarisotto mit Cherrytomaten

* X ¥

Maroniauflauf mit Weichseln

€ 4500 pro Person

Menii 11

Lachstartar mit Kaviarcreme und Dillsenfsauce
auf herbstlichen Blattsalaten

* X ¥

KUrbisveloute mit Kerndl

* X ¥

Gebratene Rehmedaillons mit Burgunderrotkraut
und Erdépfel - Maroniroulade

* * %

Weintraubentortchen in Veltlinerschaum

€ 68,00 pro Person
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HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Viernma

DAS MENU FUR DIE KALTE JAHRESZEIT

Menii I

Perlhnuhnconsommeée mit Pistaziennocker!

e

Lachsmittelstuck auf
Tomaten-Tagliatelle mit Basilikum

* X *

Helles und dunkles Schokoladenmousse
im Baumkuchen

€ 45,00 pro Person

Menii 11

Lauwarmer Thunfisch auf Sprossengemuse
mit asiatischer Vinaigrette

e

Klassische Ochsenschwanzsuppe mit Gemuseeinlage

e

Rosa Entenbrust in Rosmarienjus mit
Schupfnudeln und getruffeltem Rahmwirsing

* X *

WalnuBterrine auf Orangen-Dattelsalat

€ /2,00 pro Person
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HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Viernma

KLASSIKER AUS WIEN

Menii I

Kraftige Rindsuppe mit Frittaten

* X *

Tafelspitz mit den traditionellen Beilagen
Cremespinat, Rosterdapfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren

* X ¥

Apfelstrudel mit Schlagobers

€ 42,00 pro Person

Menii 11

Getruffelte Erdapfelsuppe

* X X

Rindfleischsulzchen auf kleinem Salat in Krauter Vinaigrette

* X ¥

Gebratenes Perlhuhnbrustchen auf Pilzcreme mit feinen Butternudeln

* X ¥

Wiener Melange

3 Gang Menu mit Suppe € 42,00 pro Person
3 Gang Menu mit Vorspeise € 4500 pro Person
4 Gang Menu € 49,00 pro Person
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HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Viernma

INTERNATIONALE MENUS
Menii I

Mit Sandelholz geraucherter Lachs mit
Kaviarsauce und Petersilienwurzelchips

KKK

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry parfUmiert

KKK

Kalbsruckensteak Calvados
mit glasierten Apfeln und Pignoli Reis

KKK

Schokoladenmousseterrine im Baumkuchen
€ 62,00 pro Person
Menii 11

Flusskrebsensulzchen auf Wiesensalaten
in Sherrymarinade

KKK

Krauterschaumsuppe

KKK

Tournedos vom steirischen Almochsen mit Blauburgunder Sauce
erlesenem Gemuse und gebratener Polenta

HKK

Geeistes Mascarpone Tortchen
auf Fruchtmarkspiegel

€ 68,00 pro Person
Menii IIT

Zart gegarter Silberlachs auf Pommery-Sellerie PUree

* X *

Jungzwiebelschaumsuppe mit Flusskrelbsen

* X *

Kallbsmedaillon mit Truffelsauce
erlesenem GemuUse und Schupfnudeln

* X ¥

\Weisses Moccatortchen

€ 68,00 pro Person

Hotel Imperial, Kdirntner Ring 16, 1015 Wien, Osterreich tel +43.1.50110-6400 fax +43.1.50110-306 email: groupsevents.vienna@starwoodhotels.com
Unicredit Bank Austria AG, A-1010 Wien, Osterreich, BLZ 12000, KTO: 50-14352/02 Hotel Imperial & 50-14352/01 Hotel Bristol
Firmenbuchnummer: FN 110877f, Firmenbuchgericht: Handelsgericht Wien



HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Vienmea

.. UNSER 5 GANGIGES GALA MENU

Marmorata vom Perlhuhn mit
zartem Salatbouquet und Petersilienwurzelchips

Hummer Velouté mit Armagnac

Gebratenes Zanderfilet auf Sprossengemuse

Junglammrucken in der roten Senfkruste
gebratene Polenta und Ratatouille Gemuse

Weisses Schokoladen Mousse
mit Pistaziencreme

€ 78,00 pro Person
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HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Viernma

UNSERE LEICHTEN BUSINESS-MENUS..
.. FUR IHRE ERFOLGREICHE TAGUNG

Zu jewells € 45,00 pro Person
Menii I

Hausgebeizter Siloerlachs in der Kréuterpalatschinke
mit Dillsenfsauce und bunten Blattsalaten

* X *

Lammrdcken in Thymianjus mit
Rahmkartoffeln und Paprika - Zucchinigemuse

* K X

Joghurttértchen mit Frichten der Saison

Menii 11

Rinderconsommeé mit Krauterfrittaten

* K X

Gebratenes Lachsmittelstuck auf
Tomaten-Tagliatelle mit Basilikum

* X *

WeiRes Schokomousse im Biskuitmantel

Menii I11

Césarsalat im Teigkoribochen mit gebratenen Huhnerstreifen
Geschmorte Kalbsvogerl in Pilzrahm
mit Krauternockerl und GemUsemelange

e

Mangoterrine mit marinierten Beeren
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HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Viernma

.. UNSERE VEGETARISCHEN MENUS

Menii I

Anti Pasti - Teller mit gebbackenem Ziegenkase
und bunten Salatblattern

Uberbackene Zucchini in Paprikasauce

mit Wildreispléatzchen

Helles und dunkles Schokoladenmousse

im Baumkuchen

€ 3500 pro Person

Menii 11

Klare Tomatenconsomme

mit Basilikum - Topfennockerl
Erdapfel — Spinatknddel auf
getruffelten Schwarzwurzeln
Tofu — Schwammerlstrudel auf
Perlweizen — Gemuserisotto

e

Topfenpastete mit Beerenrdster

€ 42,00 pro Person
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HOTEL IMPERIAL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Viernma

ZWISCHENGERICHTE..
.. DAS INTERMEZZO VOR DER HAUPTSPEISE

Steinbuttfilet im Teigmantel
mit Sprossengemuse und feiner Paprikasauce € 18,00

Teigtascherl mit Frischk&se und Krautern gefullt
auf Salbeibutter € 14,00

Tagliarini mit Flusskrebsen im Gemusefond € 1800

Gebratenes Thunfischfilet mit Soja mariniert
auf Mangosauce € 18,00

ERFRISCHENDE SORBETS

Gerne reichen wir Inren Gasten erfrischende Sorbets von
Zitrone, Himbeere, Erdbeere, Orange oder Minze € 6,00

Sorbet nach Wahl mit Champagner € 7,50
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